
MENU VILLA FLORA
LUNCH      STARTERS     DINER     DESSERT     DRINKS     BITES



L E C K E R E S 
      
Apfeltorte mit Schlagsahne 3.00
      
Hausgemachtes  Brownie  2.50 
      
Villa Flora leckere Auswahl  3.50
Brownie/Bonbons/Käsekuchen
(für mind. 2 Personen, Preis pro Person)

Karottenkuchen   3.00

Schokoladenkuchen torte mit  3.00
schokoladenmousse

Mango joghurt torte   3.00



P U R  G E N I E SS E N
      
Kaffee		 	 	 	 2.20
      
Espresso    2.30
      
Doppelter Espresso   3.95
      
Cappuccino    2.60
      
Latte Macchiato   2.80

Chailatte    2.80

Tee     2.10

Frischer Ingwertee-zitronentee 2.80

Frischer Ingwertee – orangentee 2.80

Frischer minztee    2.80

Frischer Ingwertee-minztee  3.00

Kaffee	sirup	für	den	cappuccino	
oder latte machiatto           +0,45
Karamel, schokoladenkeks, crème
brûlée, vanilla

KAFFEE & HEISSE GETRÄNKE

S P E C I A L E  KO F F I E S
      
Toffee-Kaffee		 	 	 4.30
Espresso/Karamell/Sirup/warme Milch/
Schlags- ahne
      
Schoko-Chips	Cookie	Coffee	 4.30
Kaffee/Schoko-Chips/Cookie-Sirup/Schlagsah-
ne/Schoko-Snippers
      
Caffe	Brulee	 	 	 	 4.30
Kaffee/Creme brulee-Sirup/Schlagsahne 
 
Irish	Coffee	 	 	 	 7.00
Whiskey/clodded cream/brown sugar

Cream	coffee		 	 												7.00
(Baileys)/schlagsahne

French	coffee	 	 	 7.00
Grand marnier/schlagsahne   
  
Spanish	coffee	 	 	 7.00
Licor 43/schlagsahne

H OT  C H O C

Warme Schokomilch  3.10
mit Schlagsahne

Warme Schokomilch  6.00
mit rum



Spare Ribs Kinderportion           10.50
Mit Pommes frites und Apfelmus

Toast	mit	schinken	und	käse	 4.75

Pfannkuchen naturel  6.50
Topping 2 Euro pro Stück
Apfel/Speck/Käse   

Schatzkiste      3.50

Dame blanche     6.00

2 Kugeln Eis mit Sahne  4.95

F Ü R  B U B E N  U N D  ( B ) E N G E LC H E N
Brötchen mit Schokostreuseln  2.25

Brötchen	mit	gekochtem	Ei													2.75

Tomatensuppe   4.25

Carpaccio Kinderportion   5.00

Fleischkrokette   8.25
Mit Pommes frites und Apfelmus

Hähnchennuggets   8.25
Mit Pommes frites und Apfelmus

Frikandel    8.25
Mit Pommes frites und Apfelmus

KIDS



S A N DW I C H E S 
W E I SS / B R A U N
     
Toast	mit	schinken	und	käse	 4.75

Flaquette  schinken und käse 5.50

Flaquette Ziegenkäse-Paprika  6.25
und Nussmix

Flaquette Caprese    6.25
Mozzarella Tomate

B RÖTC H E N  B R A U N
O D E R  W E I SS
      
Hausgemachter	Thunfischsalat	 8.00
      
Carpaccio    8.25
Trüffelmayonnaise/Parmesan

Ziegenkäse    8.00
Honig/Walnüsse
      
Geräucherter	Lachs/Frischkäse	 9.75
      
Zwei	Amsterdamer	Kroketten	 7.50

Strammer Max Schinken, Käse 8.00
   
  

BRÖTCHEN & LUNCH-SPECIALS
van 10.00 - 16.00 uur

S P E C I A L S
      
12-uurtjes	Fleisch	 	 	 8.75
Carpaccio/Krokette/Rührei
      
12-uurtjes Fisch   9.25
Geräucherter Lachs/Garnelenkrokette/
Thunfischsalat sandwich
      
Club-Sandwich Hähnchen  9.50
Gerookte Hähnchen/ei/komkommer/
pestomayonaise
      
Club-Sandwich Lachs          10.25
Geräucherter Lachs/Ei/Gurke/dillmayonnaise

Gesundes	Sandwich		 												7.75
Käse/ schinken/tomate/hartgekocht ei/
Gurken/ rote zwiebel/ Honig-Senf-Dressing

Pfannkuchen naturel  6.50
Topping 2 Euro pro Stück Speck/Käse/
Schin-en/Apfel

Chicky chicky      9.00
heißes gegrilltes Hähnchen/speck/
guacamole/nachos



BEST
burgers
IN TOWN



B E S T  B U RG E R S  I N 
TOW N
      
Flora’s	classic	rundvlees	 17.00
Rindfleischburger 200 Gramm/Speck/
Ei/Schinken-Sauce

Chefs	choice		 17.00
Brioche-Sandwich/Angus
beefburger/tomate/salat/zwiebel/cheddar/
sauce/speck/chips/

Veggie burger  16.00
Vegaburger/Salat/Cheddar/Tomate/Sauce

*Alle Burger werden mit Pommes serviert

S P E C I A L

Chic de frite makel            12.50
schmorbraten

Gebratene zwiebel und salat

S U P P E N
      
Hausgemachter Tomatensuppe 5.65
Room/gehaktballetjes

Hummerbiskuit	 	 	 7.00
Fischsuppe/ gamba
      
Suppe der Woche   

G RO SS E  S A L AT E

Carpaccio-Salat           13.00
Pesto-Mayonnaise/Parmesan/Nussmix 
 
Ziegenkäsesalat           12.00
Honig-Senf-Dressing/Walnüsse/Croutons

Salat mit Fisch des Tages          13.00
Basilikum-Dressing

Hühnersalat	 	 										 									12.00
marinated chicken thighs/cashew nuts/ 
terriyaki dressing

SUPPEN, SALATE & BURGER



Z U M  T E I L E N
  
Passt genau in die moderne Zeit des
Teilens: Leichter und gesünder essen.
Unsere „Starter“ lassen sich
wunderbar teilen und passen für vie- le
Essenszeiten während des Tages und am
Abend …

Kleine Brotplatte    2.00
(preis pro person)
Brötchen zum Selbstzubereiten/Aíoli/Butter/
Stangenbrot

Bruschettas	(6	Stück)	 	 7.00
Knoblauchbrot mit Olivenöl Tomate/
Serranoschinken/Lach

Flora´s Brotplatte   6.00
(Preis pro person)   
serranoham/cheese/dips/olives/appetizer
croquette

Spanische Brotplatte  5.00
Serranoschinken/Iberico-Chorizo/Fuet/Brot/
Aioli/Manchegokäse
mindestens 2 personen, preis pro person

Nacho’s cheese   5.00
Tortillachips aus dem Ofen/ geschmolzener
Käse/guacamoledip

Flammkuchen mit Ziegenkäse 8.00
Grünspargel/Serranoschinken/Nussmix

Flammkuchen mit Lachs  9.00
Räucherlachs/Creme fraiche

Flammkuchen mit Huhn  8.50
Hähnchenschenkel/Frühlingszwiebel/
BBQ-Sauce

Sharing is.. caring



Gamba’s  10.50
In Knoblauchöl gebraten

Vegetarisch	Frühlingsrolle	 	 9.50
Spinat/ Hüttenkäse

Flammkuchen mit Ziegenkäse 8.00
Grünspargel/Serranoschinken/Nuss-
mix

Flammkuchen mit Lachs 9.00
Gerookte zalm/crème fraîche

Flammkuchen mit Huhn  8.50
Hähnchenschenkel/Frühlingszwiebel/
BBQ-Sauce

Hummersuppe	/	gamba	 7.00

VO R S P E I S E N
      
Villa Flora variation  9.50
Vorspeisen-Auswahl für mind. 2 Personen, Preis
pro Person

Carpaccio	geräucherter	Butterfisch		 					10.50
Gurken/ wasabi Krabbencracker/ salat/ Zitronen-
Kräuter-Dressing

Vitello Tonato Villa Flora 10.50
Frischer Thunfisch/Kalbs-Carpaccio/Wasa-
bi-Mayonnaise

Carpaccio    10.00
Trüffel-Mayonnaise/Parmesan/Nussmix

Hausgemachte Tomatensuppe 5.65
mit Sahne/ Kleine Frikadelle

  STARTER & VORSPEISEN



Z U M  T E I L E N
„Shared Dining“-Auswahl           21.00
aus Fleischgerichten
Mind. 2 Personen, Preis pro Person

„Shared Dining“-Auswahl 24.00 
von Fisch- &amp; Fleischgerichten
Mind. 2 Personen, Preis pro Person

Life is 

there to 

share...

B E S T  B U R G E R S  I N 
TOW N
      
Flora’s	classic	 17.00
Rindfleischburger 200 Gramm/Speck/
Ei/Schinken-Sauce

Chefs	choice		 17.00
Brioche-Sandwich/Angus beefburger/tomate/
salat/zwiebel/cheddar/sauce/speck/chips/

Veggie burger  16.00
Vegaburger/Salat/Cheddar/Tomate/Sauce

*Alle Burger werden mit Pommes serviert

S P E C I A L

Chic de frite makel            12.50
schmorbraten

Gebratene zwiebel und salat



Surf & Turf            19.50
Gamba/Beefsteak/Gemüse nach Saison
Jus des Küchenchefs

Kabeljauw   20.50
Gemüse nach Saison/Sauce hollandaise

Gemüsecurry		 	 16.50
Kokos/Taugé/Cashewkerne/weißer Reis

Cannelloni	gorgonzola	 17.50
Ratatouille

Schweinemedaillons 19.00
Speck/Champignonsauce/Zwiebeln/
Gemüse nach aisontables

H A U P TG E R I C H T E

Grillspieß	 	 19.75
Beafsteak/Hähnchenschenkel/
Lammfilet mit
Knoblauchsauce &amp; BBQ-Sauce

Tournedos vom Filetsteak 24.50
mit rote portweinsauce

Norwegischer Lachs 19.50
Gegrillter Lachs mit Senf Traum

Saté	vom	Hähnchenschenkel						17.75
Pommes frites/Nudeln/Pak-Choi/Kroepuk

Flora’s ribs   18.00
Selbst marinierte Spareribs,
Knoblauchsauce &amp; BBQ-Sauce

Thunfischsteak						 	 22.50
Sesam/ Wok-Gemüse/ Teriyaki-Sauce

Kalbsentrecote       20.50
orientalisches Gemüse/ Trüffelsoße

HAUPTGERICHTE

Warmes	Gemüse	nach	Saison	 3.00
Champignon/Speck/Zwiebel 2.50
Kleiner Salat    2.50
Extra pommes inkl. Mayonnaise 2.00

Alle Hauptgerichte werden mit Pommes Frites 
serviert.
Sie können andere Garnituren separat bestellen.
Dies dient der Abfallvermeidung.
Haben Sie eine Allergie? Melde es uns.



E T WA S  L E C K E R E S
Z U M  K A F F E E
      
Apfeltorte mit Schlagsahne 3.00
     
      
Hausgemachtes Brownie  2.50
      
Villa Flora leckere Auswahl  3.50
(für mind. 2 Personen, Preis pro person)

Karottenkuchen   3.00

Schokoladenkuchen torte mit  3.00
schokoladenmousse

Mango joghurt torte   3.00



DESSERTS

S P E C I A L  CO F F E E S
      
Toffee-Kaffee		 	 	 4.30
Espresso/Karamell/Sirup/
warme Milch/Schlags-ahne
      
Schoko-Chips	Cookie	Coffee	 4.30
Kaffee/Schoko-Chips/Cookie-Sirup
Schlagsahne/Schoko-Snippers
      
Coffee	Brulee	 	 	 4.30
Kaffee/Creme brulee-Sirup/Schlagsahne
      
Irish	coffee	 	 	 	 7.00
whiskey/clodded cream/ brown sugar

Cream	coffee		 	 	 7.00
(Baileys)/schlagsahne

French	coffee	 	 	 7.00
Grand marnier /schlagsahne   
  
Spanish	coffee	 	 	 7.00
Licor 43/schlagsahne

IJscoffee		 	 	 	 4.50
Espresso/Vanilleeis/Zimt

D E SS E RTS     
  
American pancakes   8.00
Nutella/ mascarpone/ rote früchte
     
Créme brulee/cheese cake  8.50
schlagsahne/Vanilleeis
     
Dameblanche    8.00
Vanilleeis/Schokoladensauce/Schlagsahne

Käseplatte               9.00
4 Sorten Käse/Früchtebrot/Feigenmarmelade

2 Kugeln Eis               4.95
Vanille/Schokolade/Erdbeere/Zitrone

Mango	joghurt	torte	mit		 	 7,50
obstsalat

Hillegoms	Volksfeest	 	 7.00
Kombination verschiedener Desserts Für
mind. 2 Personen,

Ice Fondue eiskalt          10.50
Geheimnisvoll und sehr gut
Stellen Sie Ihre eigene Schokolade mit -196 
Grad mit
frischem Obst / Schokolade und Sahne her
Kann ab 2 Personen für 10,50 €
pro Person bestellt werden
Zusätzliche 3. / 4. / 5. Person € 6,50 p / p



WEIN

RO S É           G l a s / F l a s c h e   
    
Tiberius	Cinsault	Grenache	Noir	Rosé	2017	 	 	 3.90/19.50
Frankreich. Delikate Aromen von roten Früchten, Erdbeere und Kirsche.
Angenehm, geschmeidig, frisch und leicht

S C H A U M W E I N
      
Bedin Prosecco DOC Treviso Frizzante   4.50/22.50

Cava Naveran Clos des Angels Brut    5.00/25.00
Mundfüllend und schön ausbalancierte Frucht. Langer, angenehmer Abgang

D E SS E RT W I J N E N      g l a s
 
Chateau Haute Mouleyere Cadillac    6.00

Bodegas Rey Fernando de Castilla Pedro   6.00
Ximenez sherry

Valdouro Port Ruby      5.00
Valdouro Port Tawny 10 Jahre    6.50

Zu einer Flasche Wein servieren wir kostenlos eine Flasche Quellwasser.



WEIN

W E I SS W E I N         G l a s / F l a s c h e   
    
• La Baume Grande Olivette Chardonnay    3.90/19.50
Frankreich. Duftet nach Zitrusfrüchten, frisch-fruchtiger Geschmack, etwas
• La Baume Grande Olivette Sauvignon Blanc  3.90/19.50
Frankreich. Im Mund Aromen von Zitrone, Pampelmuse und Passionsfrucht
• Francois Dulac Chardonnay     3.90/19.50
Frankreich. Frisch mit Noten von Zitrusfrüchten und grünem Apfel
• Cortijo Trifillas CT Verdejo Sauvignon Blanc   4.40/22.50
Spanien. Noten von frischen tropischen Früchten, Passionsfrucht, langer
•Arte Noble Vina Requinqua Viognier   5.00/25.00
Chile. Gelbe Blüten, Nektarine, Ananas, Birne. Milder, trockener Wein Im
Abgang intensiv und erfrischend
• Pino Grigio DOC Ponte      5.00/25.00
Italien. Fruchtig, frisch, mineralisch und schöne Struktur
• Forster Sonniges Tropfchen     3.90/19.50
Deutschland. Süßer, aromatisch-zugänglicher Wein

ROT W E I N
      
• la Baume Grande Olivette Merlot    3.90/19.50
Frankreich. Noten von Erdbeeren, roten Johannisbeeren und Kräutern.
• Louis de campona cabernet sauvignon    4,25/22.50
Frankreich
• Vina Palomeras Tinto Tempranillo    3.90/19.50
Spanje. Rood fruit, bramen, bessen, krachtig en kruidig
•	Toro	Dóro	 	 	 	 	 	 	 4.75/22.50
Chile. Blackberry, dry leaves
• Gran Appasso Negroamaro, syrah e Cabernet Sauvignon  6.00/29.00
Italien. Wilde Beeren, mediterrane Kräuter, Humus und Eukalyptus.

Mit einer Flasche 
Wein servieren wir kostenlos eine Flasche 
Quellwasser



M O C K TA I L S
     
Virgin Mojito    5.00 
Minze/Limone/grüner Eistee

Flamingo    5.00 
Orangensaft/Ananassaft/Zitronensaft/
Grenadi-ne garniert mit einer Scheibe Orange

GIN & TONIC

Bombay Sapphire   8.50
Mit Fever Tree Mediterranean Tonic garniert mit
Limone

Zuiddam Dutch    8.50
Frischer Ingwer/Limone/
Fever Tree Mediterranean Tonic

Bitter Truth Gin Pink   8.50
Fever Tree Aromatic Tonic garniert mit Erdbeere



SPIRITUOSEN & BITES

S P E C I A L  D R I N K S
      
Grand Ginger    8.00
Grand Marnier/Ginger 
Ale garniert mit Limone

Aperol Spritz    8.00
Aperol/Prosecco/Sodawasser garniert
 mit Orange

Mojito                8.00 
BBacardi Rum/Limone/Minze/Zucker 
Sodawas-ser

Ginger 43    8.00
Licor 43/Ginger Ale garniert mit Limone

Cuba Libre    8.00
Captain Morgan Rum/Fever Tree Cola garniert
mit Limone

Dutch Tulip Vodka Pure   6.00
Wodka hergestellt aus Tulpenzwiebeln
und naturgefiltertem Wasser aus den Dünen

B I T E S      
 
Spanische platte   5.00
Serranoham/ibericochorizo/fuet/brood
aïoli/manchegokaas
minimaal 2 personen, prijs p.p.

Fingerfood	warm	16	stück	 12.50
Bitterbal/käsestangen/vlammetjes/
Hähnchennuggets/sauce
      
Flora’s Fingerfood   6.00
Käse/Bitterballen/Oliven/Serranoschinken Brot/
Aioli/Tortilla-Chips/Guacomole
mindestens 2 personen, preis pro person

CrispyChicken	(8)	 	 	 7.00
Hähnchenschenkel mit krosser Kruste und
Chili-Mayonnaise

Nachos cheese    5.00
Tortilla-Chips aus dem Ofen/geschmolzener 
Käse
Guacomole

Portion Käse (8)    5.50
Portion Vlammetjes (8)   6.50
Portion kleine Frikadellen (8)  5.50
Crispie Gambas (8)    6.50
Käsestangen	(8)		 	 	 7.50
Bitterballen (10)    6.50
Käsestangen/Bitterballen (12)    10.00
Portion	Nüsse		 	 												2.00



BIER & KALTGETRÄNKE

F R I S D R A N K E N , 
S A P P E N
    
Pepsi	Cola		 	 	2.70
Pepsi	Max	 	 	2.70
Sinas	 	 	 	2.70
7	up		 	 	 	2.70
Sourcy rood/blauw  2.65
Bitter	Lemon	 	 	2.70
Royal	club	tonic		 	2.70
Cassis	 	 	 	2.70

Rivella	 	 	 	2.75
Lipton	Ice	tea	 	 	2.70
Lipton	Ice	tea	green	 	2.70
Ginger	ale	 	 	2.75
Christal	clear	lemon	 	2.70
 
Verse jus d’organe klein  3.60
Verse	jus	d’organe	groot		4.70
Appelsap	 	 	2.75
Tomatensap   3.30

Fristi     2.80
Chocomelk   2.80
Melk     2.00
Karnemelk   2.00
Sourcy	blauw/rood	75cl		4.00
  

B I E R E N  VA N  D E 
TA P
    
Hertog	jan	20cl			 			2.75
Hertog jan 25cl     2.95
Hertog jan 45cl     5.50
Leffe	blond	 	 			4.30
*wisselende seizoensbieren

B I E R E N  O P  F L E S

Hertog jan dubbel         4.20
Leffe	bruin/trippel	 								4.20
Pauwel Kwak          5.10
Goose Island India Pale         5.20
Hertog jan Weizener         3.85
Hoegaarden	wit		 								3.75
Amstel Radler 0.0%         3.00
Amstel Radler 2.0%            3.10
Leffe	Blond	0.0%	 								3.00
Hertog jan 0.0%         3.00

B I N N E N L A N D S
    
Jonge jenever    3.00
Oude jenever   3.00
Bessenjenever   3.00
Citroenjenever   3.00
Vieux    3.00
Advocaat   3.00
Berenburg   3.00
Korenwijn   3.50
Pernod/Ricard   3.00

B U I T E N L A N D S

Bacardi/lemon/black  4.50
Vodka    4.50
Gin    4.50
Tequila    4.50
Campari   4.50
Malibu/Safari   4.50
Whiskey v.a.   5.00
Cognac v.a.   5.00

L I K E U R E N

Sambuca   5.00
Cointreau   5.00
Drambuie   5.00
Grand Marnier   5.00
Amaretto   5.00
Licor 43   5.00
Tia Maria   5.00
Baileys    5.00
Limoncello                5.00



High Tea Villa Flora  14.95
Süßgebäck und Sandwiches

High Tea classic  19.50
Süßgebäck/Scones/Sandwiches/Quiche

High Tea royal  23.00
Süßgebäck/Scones/Schokoladen-Amuses/
Sandwiches/ Suppe/Ragout-Pastetchen

Bitte vorher reservieren

N O C H  M E H R  S PA SS
High Wine classic  23.00
Genießen Sie 3 Weine
mit dazu passenden kleinen Gerichten

High WineRoyal  28.00
Genießen Sie 4 Weine
mit dazu passenden kleinen Gerichten

High Beer classic  23.00
Genießen Sie 3 Biersorten
mit dazu passenden kleinen Gerichten 

High Beer royal  28.00
Genießen Sie 4 Biersorten
mit dazu passenden kleinen Gerichten






