DINER

Entree
Broodplankje

Broodeﬁengel/ breeklbrood/adioli/ gezouten boter

Knoflookbrood
|ngeleﬂo| met Kruidenboter/Aioli

Voorgerechten

6.50

Carpaccio 15.25

Parmezaan/ +r'uH:elma\/onaise

Aziatische zalmtartaar 16.50

Avocado/ui/ rijstvel/ huisgemaak’re dressinﬁ

Serrano ham 15.75

Zoetzure Komkommer/truffelcreme/
loriochee’renﬂel

Courgettesoep met chorizo 8.50

3.40 PP

Watermeloensalade 15.75
sla/Feta/basilicum/bramensaus
Beef Tataki 16.00

runder|ende/gesam/3ebakl<en uitjes
tempura hori/edamame

Crispy Sushi rol 16.00

zalm/roomk.aas/komk.ommer/avocado

Flora's Finest

Mixed Grill 27.00
mini anﬂusbur‘aer/ r'ump«;-l'eak/ spar‘er‘ibs/ KiPPenclijen
Mixed Fish | 27.50
smoked zalm/ +ona£ile+/ tonijnsteak.
Mixed Vega 25.00
bloemk.oolsteak./ aevulcle paprika/ vegetarische bur'ﬂer
Hoofdgerechten
Tonijnsteak 26.50 | Saté van kippendijen 23.75
Wokgroerﬁ-e/ noodles/ Kyo+o~sau9 hoodles/ uities/kroepoek/satésous
Lamsrump 25.75 | Waardse Entrecéte 25.50
Wortelmousseline/ Peque«;/ honinaﬁjmsaue Rozeval/ groene as Per‘ges/ khoflooksaus
Rumpsteak 25.75 | Tongfilet _ _ 25.25
Wortelmousseline/romanesc.o/chimmichurriboter Rozeval/grilgroente/ paprikasous
Wagyuburger 21.00 |Groentecurry 23.50
Briochebol/kaas/bacon/ui/ burgersau; rijst/cashew/ haanbrood/ gele currysaus
Dessert
Limoncello Tiramisu 9.75 |Flora’s Sundae 975
Magcarpone/ limoncello/ huisgemaak’re tuile warme karamelsaus/ﬁerrero—ue
Dame Blanche 10.00 no+en.crumble
\/anilleij;/ warme chocoladesaus DOOSJ e bonbons 4 stuks 8.50
Aardbeientrifle 9.75 ] 2 bollen ijs 6.25

Witte chocolade gonache/ Pi~;+achecr‘umlole/
gemarineerole aardbei

aardbeienij;/ man@oi's
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